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3 gekochte Eier
Majo-Joghurt-Dressing
1/2 Stange Lauch

Majo-Joghurt-Dressing
O gekochte Eier

1/2 Stange Lauch

20 dag Kise

20 dag Schinken

1 Dose Ananasstilcke

1 Dose Mais

1 Glas Sellerie-Salat

Zubereitung
6 Eier ca. 8 Minuten hart kochen.

1 Glas Sellerie-Salat, 1 Dose Mais und 1 Dose Ananasstiicke jeweils in einem Sieb abtropfen lassen
und in die Schussel schichten.

In kleine Wiirfel geschnittener Schinken und Kase (jeweils 20 dag) bilden die nachsten Schichten.
1 Stange Lauch in feine Streifen schneiden und die Halfte davon in der Schussel verteilen.

Die 6 Eier schalen und in Scheiben schneiden. Die Halfte davon als néchste Lage in die Schiissel
schichten. Ich heb mir dabei immer die schonsten Eierscheiben fiir die letzte Schicht auf.

Fur das Dressing 200 ml Mayonnaise mit 200 g Joghurt, Senf, Salz und frisch gemahlenem Pfeffer
verruhren. Die Halfte davon auf den Eiern verteilen.

Die zweite Halfte vom Lauch, das Mayo-Joghurt-Dressing und die restlichen Eier bilden den
Abschluss. Der Salat lasst sich bequem am Vortag vorbereiten. So hat er geniigend Zeit zum
Marinieren.

Gutes Gelingen!
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